
1/2 litre de lait 

6 œufs 

GARNITURE

250  grammes  de farine du nutella

60   grammes de beurre mou du sucre

de la confiture

une cuillère d'huile de la chantilly

du citron

1/2 sachet de levure chimique 

Crêpes

Préparation               30 Cuisson                       30

pour environ 30 crêpes
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Verser une petite louche de pâte dans la poêle chaude , faire cuire 2 ou 3 Verser une petite louche de pâte dans la poêle chaude , faire cuire 2 ou 3 
minutes puis faire sauter la crêpe pour la retourner et la faire cuire 1 minute

Garnis comme tu as envie 


